MASCIARELLI

Villa Gemma | Bianco Colline Teatine IGT

SCHEDA TECNICA

Nome: Bianco Colline Teatine IGT Villa Gemma

Uve: Trebbiano, Cococciola, Pecorino

Prima annata di produzione: 1981

Numero di bottiglie prodotte: 250.000

Comuni di produzione e altimetria dei vigneti: S. Martino sulla
Marrucina - 400 m s.I.m., Ripa Teatina - 250 m s.l.m.,
Bucchianico - 200 m s.l.m.

Tipo di terreno: Calcareo - Argilloso

Sistemi di allevamento: Pergola abruzzese, Filare Guyot

Densita dell'impianto: 1.600 - 7.000 piante per ettaro

Resa per ettaro: 10.000 kg

Epoca della vendemmia: 15 settembre - 10 ottobre

Vinificazione: in vasche in acciaio inox

Gradazione alcolica: 13% vol circa

Temperatura di servizio ottimale: 6-8°C

SCHEDA ORGANOLETTICA
Limpidezza: brillante
Colore: giallo paglierino
Bouquet: abbastanza intenso

Note aromatiche: floreale, grande sapidita e mineralita

ABBINAMENTI
Antipasti di pesce crudo, frutti di mare, pesce del Mediterraneo
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