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Masciarelli Tenute Agricole | Company profile 

 
 

Masciarelli Tenute Agricole è uno dei principali produttori di vino italiani. Cuore pulsante 
dell’azienda è San Martino sulla Marrucina, in provincia di Chieti, da dove è riuscita a creare e 
imporre in pochi anni un nuovo stile di Montepulciano e Trebbiano d'Abruzzo. Con una 
produzione annua di 2,5 milioni di bottiglie, Masciarelli è oggi considerata il simbolo del 
rinnovamento dell'enologia della regione e una delle 100 grandi aziende vitivinicole italiane. 
 
Masciarelli Tenute Agricole nasce sul finire degli anni ’70 dall’intuito e dal coraggio di Gianni Masciarelli, 
pioniere della moderna viticoltura abruzzese, che inizia 
quel profondo rinnovamento delle pratiche enologiche 
che hanno portato alla graduale affermazione della 
nostra regione come area di produzione unica nel 
panorama enologico italiano. 
Grazie al suo infaticabile lavoro, in meno di un 
trentennio l'azienda è diventata leader nella 
produzione del Montepulciano d'Abruzzo e di altre 
varietà autoctone regionali e internazionali ed è oggi 
riconosciuta come una delle “eccellenze” dell’Italia del 
vino.  
 
Dai 2,5 ettari di vigneti iniziali nella provincia di Chieti, 
Masciarelli Tenute Agricole è arrivata ad acquisire oltre 60 particelle in tutte e 4 le province d’Abruzzo (Chieti, 
Teramo, Pescara, L’Aquila), esprimendo compiutamente la straordinaria ricchezza in biodiversità e terroir della 
regione. Fedeli all’ideale di qualità senza compromessi, anno dopo anno i prodotti Masciarelli hanno 

conquistato la fiducia degli esperti del settore nonché di una folta schiera 
di appassionati ed estimatori, che hanno fatto di alcune sue etichette dei 
veri “cult”. La consacrazione ufficiale avviene nel 2000 quando l’annata 
1995 di Villa Gemma Montepulciano diventa Miglior Vino d’Italia per la 
Guida Gambero Rosso/Arcigola – prima volta in assoluto per un 
Montepulciano – mentre nel 2004 è l’azienda ad essere premiata come 
Miglior Cantina d’Italia.  
Negli stessi anni si susseguono numerosi i riconoscimenti nazionali ed 
internazionali a sugello di un’esperienza unica, un modo di concepire il vino 
e il lavoro in vigna che ha fatto scuola, diventando parametro di 
riferimento ineludibile per tante altre aziende, in regione e fuori.  
 
Dal 2008 l'azienda è guidata da Marina Cvetic Masciarelli, già Direttore 
commerciale dall’ ’89, che ha particolarmente contribuito allo sviluppo dei 
mercati esteri, alla crescita e all’internazionalizzazione dell’azienda e 
all’affermazione di una cultura pienamente manageriale al suo interno, 
affiancata oggi dalla figlia Miriam Lee Masciarelli. Anche dal lato della 
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produzione, molte sono state le novità introdotte negli ultimi anni nei più svariati settori – dalla vinificazione 
all’elaborazione di nuove linee di prodotto – sempre tenendo fermi gli standard di qualità, eccellenza e onestà 
voluti da Gianni Masciarelli.  
 
 

Masciarelli Tenute Agricole in pillole 
 

 L'azienda oggi conta 18 etichette e 5 linee di prodotto, dai classici Montepulciano, Cerasuolo e 
Trebbiano d'Abruzzo in versioni fresche e di pronta beva, alle più sofisticate linee premium. 

 Masciarelli Tenute Agricole possiede vigneti e uliveti di proprietà nelle 4 province abruzzesi in 13 
municipalità, che fanno capo a 2 cantine e 1 frantoio di proprietà 

 La produzione annua si attesta sui 2,5 milioni di bottiglie 

 I prodotti Masciarelli sono serviti in 55 paesi in tutto il mondo: il 55% del fatturato annuo proviene 
dall'estero. 

 Il vino flagship di Casa Masciarelli, il Montepulciano d’Abruzzo Villa Gemma, è stato il primo 
Montepulciano in assoluto a diventare Miglior Vino d’Italia per il Gambero Rosso e da oltre tre 
decenni è ai vertici delle classifiche e delle guide, come uno dei 50 migliori vini d’Italia. 

 Masciarelli Tenute Agricole è una delle poche aziende italiane ad aver visto assegnati ai suoi vini ben 
28 Tre Bicchieri Gambero Rosso ed è stata costantemente selezionata negli ultimi anni da Wine 
Spectator come una delle 100 Great Italian Wineries di Opera Wine (a cui abbiamo partecipato anche 
quest’anno). 

 
 

Le radici nel territorio 
 

Il territorio abruzzese è molto vario, un paesaggio aspro e talvolta ancora selvaggio che degrada dalle 
montagne alle colline che scendono dolci fino al mare. È qui che Gianni Masciarelli si è dedicato a coltivare la 
vite per produrre vini di altissimo livello, insieme alla moglie Marina Cvetic, alla quale ha dedicato alcune delle 
sue più importanti etichette. La Masciarelli ha valorizzato e promosso i vitigni autoctoni, contribuendo a far 
entrare il Montepulciano d’Abruzzo nella mappa mondiale della viticoltura di eccellenza.   
Oltre a Montepulciano e Trebbiano, all’interno del patrimonio ampelografico dell’azienda trovano posto anche 
piccole eccellenti produzioni di vitigni internazionali che hanno saputo conquistare interessanti nicchie di 
mercato in Italia e all’estero: il Cabernet Sauvignon, il Merlot e lo Chardonnay Marina Cvetic.  
La straordinaria varietà di terroir permette di ottenere una lettura unica dei vari vitigni e di interpretare a 360° 
gradi il territorio regionale.  
 
 

Ecosostenibilità: un impegno costante al miglioramento 
 

L’azienda Masciarelli ha assunto un ruolo attivo per migliorare le proprie performance ambientali, nel pieno 
rispetto della natura. Oltre a essersi dotata di un proprio sistema di gestione e tutela ambientale certificato ai 
sensi dello standard ISO 14001, Masciarelli Tenute Agricole ha ottenuto la certificazione EMAS (Eco-
Management and Audit Scheme), lo strumento creato dalla UE cui possono aderire volontariamente aziende 
od organizzazioni che intendano valutare e migliorare le proprie prestazioni ambientali e che, nel contempo, 
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rende disponibili al pubblico informazioni sulla loro gestione ambientale. Si tratta, perciò, di uno strumento 
essenzialmente dinamico, costruito per stimolare le aziende a valorizzare le loro best practice, ma anche a 
individuare gli ambiti di ulteriore miglioramento e a lavorare su di essi.  
Lo scopo e la volontà del management aziendale, è sempre stato quello di fornire gli strumenti per individuare 
e valutare gli aspetti ambientali e le attività che occorre monitorare, al fine di prevenire impatti significativi 
sull’ambiente. L’Azienda ha individuato una funzione aziendale dedicata alla sostenibilità con il compito di 
coordinare tutte le attività in materia. L’attuale sistema di gestione adottato da Masciarelli Tenute Agricole è 
in grado di assicurare il rispetto delle principali prescrizioni di legge in materia ambientale.  
L’Azienda si impegna quotidianamente ad essere sempre più green ed ha, inoltre, redatto la Dichiarazione 
Ambientale disponibile sul sito aziendale. Il documento analizza sistematicamente le attività aziendali volte 
alla riduzione dell’impatto ambientale, controllandone costantemente i risultati: dall’ottimizzazione dei 
consumi di acqua, energia elettrica e termica alla gestione delle varie tipologie di scarti, reflui e rifiuti.  
 

 
Ospitalità: il Castello di Semivicoli 
 

Masciarelli Tenute Agricole ha inoltre creduto e investito costantemente nel valore dell’ospitalità e nella 
promozione dell’enoturismo grazie all’acquisizione e al lungo restauro conservativo – dal 2004 al 2009 – del 
Castello di Semivicoli, palazzo baronale del XVII secolo a pochi chilometri dal borgo di San Martino sulla 
Marruccina. Oggi relais de charme tra i vigneti e pop-up Château, location di eventi culturali e gastronomici, il 
Castello di Semivicoli permette agli ospiti di soggiornare ed apprezzare, nel rispetto dell’ambiente e della 
tradizione gastronomica abruzzese, un Abruzzo inedito e l’autentica slow life.  
La conversione del palazzo baronale in meta di un turismo country alto e raffinato non ha intaccato l’identità 
dell’edificio. L’antico frantoio, i magazzini e la bottaia al piano terra, ad esempio, sono stati ridestinati con 
gusto ad aree di accoglienza per eventi e degustazioni, incluso un accogliente winebar in cui assaporare le 
etichette di Masciarelli e della Gianni’s Selection. 
Il piano nobile oggi ospita spazi conviviali, sale relax, lettura, conversazione e degustazione. Nel sottotetto, 
invece, sono state ottenute le camere, tra cui una superior suite dalle cui finestre si gode un panorama 
invidiabile. Il design degli interni, cui si è dedicata Marina Cvetic Masciarelli, propone una brillante 
contaminazione tra arredi d’epoca ed elementi contemporanei firmati Stark, Lupi, Driade e Poltrone Frau, solo 
per citarne alcuni. 
Recentemente il Castello è stato riconosciuto quale struttura più longeva tra i membri italiani de Les 
Collectionneurs, il circuito presieduto dal prestigioso Chef Alain Ducasse, che include boutique-hotel, dimore 
storiche e antichi palazzi disseminati in zone rurali e marittime turistiche. 
 
Il Castello di Semivicoli è tra le prime strutture in Abruzzo a poter vantare l'affiliazione a EcoWorldHotel, un 
booking engine che in Italia raggruppa strutture con una particolare sensibilità all'ambiente.  
Tutti i prodotti dedicati agli ospiti e utilizzati come amenities nelle stanze sono biologici, certificati e 
provengono dall'accurata selezione EcoWorldHotel. La sensibilità nei confronti dell’ambiente, inoltre, è 
testimoniata dalla scelta di materie prime prevalentemente BIO e a Km 0 che non solo rispettano l'ambiente 
ma valorizzano il territorio circostante. Si aggiungono, inoltre, la certificazione EMAS e la ISO 9001 che 
pongono il Castello di Semivicoli all’avanguardia in tema di migliori standard ambientali internazionali. 
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